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ROTISS FOUR 
M O H È L K S B I U E V E Ï É S E T D É P O S É S 

CUISINIÈRE N° 1 
avee réchauds, gr i l lo i r et four 

Cuvette démontable de récupération et de propreté 
Thermomètre et robinets réglables (air et gaz) 

1 brûleur simple 1 double brûleur 

CUISINIÈRE N° 1 is 

avee réchauds, gr i l lo i r et four 
Cuvette démontable de récupération et de propreté 

Thermomètre et robinets réglables (air et gaz) 

2 brûleurs simples 1 double brûleur 

Long. 0"68 - Haut. 0"34 - Profond. 0"35 
Dimensions du four : 

Larg. 0~26 - Haut. 0"21 - Profond. 0™34 
i C i r é : 395 » 
' Éma i l l é ( côtés c i r é » ) • /-50 » 
I Éma i l l é ( c ô t é s éma i l . ) : 490 » 

avec garnitures nickelées : 

CUISINIÈRE N° 2 bis 

L o n g . 37c, H a u t . 3ôc, P r o f . 35c 

F O U R : 
L a r g . 26c, H a u t . 21c, P r o f . 34° 

P R I X 
B r u t , s a n s g r i l l o i r : 2 1 0 » 
É m a i l l é » : 2 4 0 » 
S u p p l ' p o u r g r i l l o i r : 70 » 

L o n g . 42c, H a u t . 38c, P r o f . 41c 

FOUR : 

L a r g . 31c, H a u t . 25c, Pro f . 40c 

P R I X 
B r u t , s a n s g r i l l o i r : 2 6 0 » 
É m a i l l é » : 3 2 5 » 
S u p p l 1 p o u r g r i l l o i r : 80 » 

avec garnitures nickelées 

avee réchauds, gr i l lo i r et four 
Cuvette démontable de récupération et de propreté 

Thermomètre et robinets réglables (air et gaz) 

Long. 0'"70 - Haut. 0"40 - Profond. 0"38 
Dimensions du four : 

Larg. 0-31 - Haut. 0™2o - Profond. 0 "'40 

' R I X * C i r é : 560 » - Éma i l l é : 660 » 
I avec garnitures nickelées 

Long. 0'68 - Haut. 0"34 - Profond. 0'"35 
Dimensions du four : 

Larg. 0"'2G - Haut. 0"21 - Profond. 0"'3i 

P R I X ^ C i ' r é : 465 » - Éma i l l é : 550 » 
t avec garnitures nickelées 

FOURS Nos 1 et 2 
F O U R N ° l - a v e c ou s a n s g r i l l o i r - F O U R 2 



ULTIMHEAT 

APPAREILS PERFECTIONNÉS DE CUISINE AU GAZ, ESSENCe, etc... 
ROTISS FOUR 

Le " ROTISS FOUR " est caractérisé par une double enveloppe calorifugée laissant 
entre elle et le corps du four un espace libre, dans lequel se trouve logée une 
rampe circulaire ou en U, dont les jets de flammes chauffent les parois du four 
intérieur d'une façon uniforme et très effective — permettant de faire un rôti 
sans avoir à le retourner pendant sa cuisson. Avec Le " R o l i s s F o u r " inutile 
d'arroser les rôtis. 

Le " ROT ISS F O U R " cuit d'une façon impeccable les pâtisseries les plus délicates; 
chauffé, et la chaleur réglée à sa juste mesure indiquée par le thermomètre, on 
n'a plus qu'a surveiller par le regard de la porte, ayant fait fonctionner l'éclai-
rage intérieur en avançant la bague spéciale; on évitera ainsi, outre une déper-
dition de chaleur, les inconvénients de fa ire retomber certains gâteaux en 
ouvrant prématurément la porte du four. 

Le ' ' ROTISS FOUR " cuit sainement les mets, puisqu'ils sont isolés de la combus-
tion des gaz, cantonnés entre les deux enveloppes. 

LE ROTISS FOUR " est muni de robinets réglables, air et gaz, permettant le 
maximum de combustibilité du gaz sous toutes les pressions. 

Le '< ROT ISS FOUR " réussit rapidement des grillades, grâce à son gril loir en toile 
métallique rougie instantanément par une double rampe. 

Le •< ROTISS FOUR " complété de sa cuvette de récupération et de propreté, démon" 
tage par emboîtement pour faciliter son nettoyage, est réellement la cuisinière 
idéale si justement appréciée. 

L e " ROTISS FOUR " s'émaille en sept teintes: gris perle, bleu émeraude, vert olive, 
aubergine, marron, blanc, noir. 

Le " ROTISS FOUR " se l ivre avec plat gril, plaque à pâtisserie, allumeur, l ivre 
de recettes et notice explicative pour l'emploi, le réglage et son entretien. 

NOTA. — Lorsque votre choix sera fixé, si vous avez, besoin de renseignements 
supplémentaires, réclamez le Catalogue correspondant : 

Cata l ogue A : Réchauds bas (1, 2 et 3 f e u x ) et Réchauds-Rot i sso i rs P H É N I X . 
» ' B : Fours «' R O T I S S F O U R " , n°s 1 et 2, P O P U L O 0 et 0 bis. 
» C : Cuis in ières n°s 1, l b i s , 2 et 2bi5 a v e c ou sans p ied . 
» D : Cuis in ières nos 3, 3b is, 4 et 4bis. 
» E : Cuis in ières nos 20, 21, 30, 31, 32 et f o u r n° 3. 
» F : Cuis in ières (G roupe A m é r i c a i n ) nos 42, 43 et 44. 
» G : Rad ia t eurs ( a v e c ou sans échappement S O L E M I O (mon solei l ) . 
» I : Ca l o r i f è r e s et cheminées P H É N I X . 
» J : P i è ces détachées pour ca l o r i f è r e s et cheminées P H É N I X . 

O - G E S L A I N , F E R R A N D & Cie 
constructeurs 

S o c i é t é à. R e s p o n s a b i l i t é L i m i t é e a u C a p i t a l d e 1 . 2 0 0 . 0 0 f r a n c s 

69, Rue d'Hautpoul, P A R I S (19e) 
T É L . N O R D 19-87 

C0P1PTE CHÈQUES FOSTRUX 1001-57 R. C. SEINE N° 226.541 B 

Tramway : 51, 29 B, 21 barré, 21 a, 21 b, 21 c — Ceinture: BellevilJe-Villette 
Métro : Botzaris et Crimée — Autobus : M, AP, AV 

1 e r NOVEMBRE 1 9 2 8 Ce tarif annule les précédents 
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